BRUNCHS
HORTUS

NOS BRUNCHS INCLUENT un yaourt et granola maison,
pains de la boulangerie Citron Confit (sans gluten),
confiture maison, café filtre ou thé. Egalement en format

a partager, pommes de terre rattes et fruits biologiques
du Queébec (selon les disponibilités)

®

®

LA POUTINE BRUNCH

Pommes de terre rattes, courges butternut réties, sauce
fumée, effiloché de boeuf confit, cheddar de Llsle-aux-Grues,
ceuf de cane poché, sauce béarnaise, bacon

LE SAUMON ROYAL BIOLOGIQUE

Saumon mi-fumé, pains multigrains sans gluten, ceuf de cane
poché, sauce hollandaise, bacon, lactofermentation de rabiole
au zeste de citron, jus de crustacé

@ DU BRETON BIOLOGIQUE

Omelette d’ceuf de cane, lardons d’échine de porc, fromage
chemin Hatley, ciboulette, petite salade et légumes de saison

@ LE BRIN NATURE

(Eufs de cane brouillés, échalotes confites, herbes fraiches,
bacon, légumes biologiques de la ferme Manche de Pelle

(¥) LE QUEBECOIS

©® ®

Tourtiere, creton de sanglier, ceuf de cane sur le plat,
ketchup de canneberge, saucisse de pintade au gouda,
feves au lard, bacon croustillant hortus

OH BIO

Bol de smoothies aux cassis et yaourt de brebis,
granola maison, espuma érable, crépe, confiture
de courge, pommes caramelisees

CAFE A L’ERABLE

Café, creme de whisky & whisky a I’érable

CHOCOLAT CHAUD & GUIMAUVE MAISON

Ganache chocolat au lait, espuma sirop d’érable

REVEILLE MATIN SPRITZ
Vin mousseux Chandon Garden Spritz,
100% naturel a base d’orange

LES
EXTRAS

BACON HORTUS 4
GEUF DE CANE 4
FEVE AU LARD 4
FROMAGE 5
ESPRESSO OU ALLONGE 2,50
LATTE OU CAPPUCCINO TASSE 3 BOL 4

DECOUVREZ-NOUS

samedi &

dimanche
DE 9H30 A 12H30

27,95

27,95

27,95

26,95

28,95

26,95

10

6,50

15

NOS PARTENAIRES



