AU MENU CE SOIR

HUITRES, VINAIGRE MAISON, RAIFORT 1-3$ 6-16$ 1.50 chaque avant 19H

PAIN DU JOUR 4
LEGUMES MARINES 6
OLIVES 8
JAMBON DE CANARD 11
OURSIN, HOLLANDAISE. CELERI REMOULADE 11/ch.
MOUSSE DE FOIE DE LAPIN, BETTERAVE, CRAQUELIN 16
TOMATE D'ETE, PAIN GRILLE, ANCHOIS BLANC 16
ENDIVE, BAGNA CAUDA, AMANDE, CHAPELURE 18
PETONCLE, TOFU, POMME DE TERRE, SAUCE XO 18
HYDNE, CREME D'ORTIE, CHOU, CIBOULETTE 20
CRABE DES NEIGES, BEURRE BLANC 22
AGNOLOTTI AL LIMONE,PDT, OEUF DE DORE, BOTTARGA DE HOMARD 28
VOLAILLE, MORILLE, POMME DE TERRE, VIN DU JURA, PREMIER EPINARD 35
SORBET 5
ZEPPOLE, MASCARPONE, CERISE AMARENA 14
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