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MENU
PIZZA

WESTERN
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- ENTREES

FRITES & MAYO . _ - & (3 partager 10)
OIGNONS FRANCAIS ' ; B“Mpartagerﬂ} 3
z ‘”‘" "*'m
i N 9 40
NATURE y) 27
PEPPERONI S : 23 28
 GARNIE S 24 29
- VEGETARIENNE 24 . 29
BACON : C N 29 34
PATRON : 26 31
WESTERN i 28 xSl
MILLIONNAIRE x4 Py 36

FRUITS DE MER : - 30

35

DUO ET TRIO

DEMI PIZZA EU ROPEENNE ET SALADE CESAR o
(CHOIX : LA LIMOILOU, LA JARDINIERE AUX ARTICHAUTS,
LA MONT THABOR, L'EMERILLON)

DUO MINI PIZZA TRADITIONNELLE ET SPA__GHETTI

TRIO MINI PIZZA TRADITIONNELLE, SPAGHETTI ET FRITES '
(CHOIX DE PIZZA: GARNIE, PEPPERONI OU VEGETARIENNE) .
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FRITES AU. PARMESAN ET HUILE A LA TRUFFE ?

: 9
CALMARS FRITS oL
SOUPE A LA MINESTRONE ' S
SALADE CESAR - ‘ _ 12 (3 partager 18)
CHOUX-FLEURS FRITS, CREME DE PECORINO 16
ET CHIPS DE-PANCETTA
FONDUE PARMESAN =13
TARTARE DE SAUMON 18
GNOCCHIS A LA SAUGE, ROQUETTE ET NOIX DE GRENOBLES . T4
CARPACCIO DE BCEUF, PIGNONS DE PIN ET VINAIGRETTE 21
AUX DEUX MOUTARDES
LA PLANCHE DU BOUCHER . 33
CHORIZO, PROSCIUTTO, SALAMI, ARTICHAUTS GRILLES,
MOZZARELLA DI BUFALA, TOMATES CERISES,
FONDUES PARMESAN, OLIVES
LA PLANCHE DU FROMAGER \ 33
FROMAGE MIGNERON, FROMAGE CENDRE DE LUNE, MOZZARELLA
DI BUFALA, NOIX DE GRENOBLE, JAMBON SERRANO, TOMATES
CERISES, OLIVES
BURRATA, TOMATES CONFITES, PISTACH ESET PERLESDE 25

BALSAMIQUE

LINGUINE AUX PALOURDES PASTA, SAUCE ALFREDO,
CHORIZO, TOMATES CERISES ET PERSIL

PAPPARDELLE A LA CARBONARA

SPAGHETTINI A LA BOLOGNAISE

SPAGHETTINI A LA POMODORO

SACCHETTI A LA TRUFFE ET AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES
TORTELLINI FARCI AU BOEUF A LA GIGI

LASAGNE AU FOUR %

RAVIOLI FARCI AU HOMARD, CREMEUSE A LA BISQUE

My

ESCALOPE DE VEAU DE LAIT PARMIGIANA
ESCALOPE DE'VEAU AL LIMONE -

-~ -TARTARE DE SAUMON
. CUISSE DE LAPIN A L’ITALIENNE
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A * DISPONIBLE SANS GLUTEN pour 2$ de plus

LA BURRATA : i 31
BURRATA, PROSCIUTTO, ROQUETTE, TOMATES cemses SECHEES :
'HUILE D'OLIVE, PESTO, MOZZARELLA '

LA BOUDIN NOIR o n | '1'- 27

COMPOTE DE POMMES, CREME, OIGNONS ROUGES, Boumia,
NOIR, POMMES CARAMEL]SEES BRIE, CANNELLE : ’ M%
LA TRINITE 3 D6

SAUCE TOMATE, CHORIZO, SALCHICHON, SERRANO, TOMATES
CONFITES, OLIVES KALAMATA, BASILIC PARMESAN ET MOZZARELLA

LA CAP ICIEUSE
SAUCE OMATE, PEPPERONI| ET MOZZARELLA

o,

.+ "SAUCE TOMATE, PARMESAN, BLEU DANOiS EMMENTHAL ET
g MOZZARELLA

%

SAUCE TOMATE, CHAMPIGNONS, POIVRONS VERTS, TOMATES
OIGNONS ROUGES, BROCOLI, CHOU-FLEUR, OLIVES KALAMATA
CCEURS D'ARTICHAUTS ET MOZZARELLA : :

SAUCE TOMATE, TOMATES SECHEES, FROMAGE DE CHEVRE
PESTO ET PIGNONS DE PIN
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SAUCE TOMATE, PEPPERONI, CHAMPIGNONS POIVRONS VERTS
ET MOZZARELLA

LA MONT THABOR ; Ry .~ 25
SAUCE TOMATE, MERGUEZ PUR AGNEAU, PIMENTS FORTS
OIGNONS FQOUGES ET MOZZARELLA -

LA CARBONARA* 25
SAUCE CREMEUSE AU VIN BLANC, BACON, OIGNONS ROUGES, ¢
BASILIC, MOZZARELLA & PARMESAN ;
LA SMOKED MEAT v 28

SAUCE TOMATE, SMOKED MEAT, MOUTARDE DE DIJON, I%RITES,
CORNICHONS ET FROMAGE SUISSE

LA FORESTIERE 24
SAUCE ALFREDO, MELANGE DE CHAMPIGNONS SAUVAGES
OIGNONS CONFITS, FROMAGE MIGNERON ET MOZZARELLA

LA MAUFILS : pi
SAUCE TOMATE, PANCETTA, TOMATES CERISES SECHEES
OIGNONS ROUGES, PARMESAN ET MOZZARELLA

L’EMERILLON * T e

. LA JARDINIERE AUX ARTICHAUTS* ' : : 24

LA CHEVRE ET PESTO * | o

LA LIMOILOU 2%

LA MARGHERITA*  ° ; ‘ 22
TOMATES SAN MARZANO, MOZZARELLA Dl BUFAI_A HUILE DOLI\:E_-F_- g
BASILIC _ 2T
 LAROQUETTE* : b i
SAUCE TOMATE, pposc:uwo ROQUETTE, HUILE D'OLIVE,

PARMESAN ET MOZZARELLA

LA CHAMPLAIN * e %
SAUCE TOMATE, BASILIC, TOMATES, BOCCONCINI ET MOZZARELLA e

LA MANOIR * gt
SAUCE ROSEE, CREVETTES, SAUMON FUME, PALOURDES, PETON- o
CLES, GOBERGE ET MOZZARELLA

L'ATLANTICO * 30
SAUCE TOMATE, CREVETTES, SAUMON FUME, OIGNONS ROUGES,
CAPRES, FROMAGE DE CHEVRE ET MOZZARELLA

LA CANARDIERE * 34

. SAUCE TOMATE, SAUMON FUME, OIGNONS ROUGES CAPRES, CREME

SURE, MOZZARELLA

' LA DEUX CANARDS 31
SAUCE AU PORTO, SAUCISSE DE CANARD CONFIT, MAGRET FUME,
- PLEUROTES, OIGNONS ROUGES, ROQUETTE, FROMAGES BRIE ET

- MOZZARELLA
LA QUATRE SAISONS * ; : 31
LA ROQUETTE - LA CANARDIERE - LA CHAMPLAIN - L'EMERILLON
LA DE FONDVILLE* : 24

PATE TRADITIONNELLE, SAUCE TOMATE FROMAGE MIGNERON, MOZ-
ZARELLA, EMMENTHAL, PARMESAN, OIGNONS CONFITS, POIVRE ET
VIN BLANC

LA BARDY

SAUCE TOMATE ET BASILIC, OLIVES KALAMATA, TOMATES CERISES,
OIGNONS ROUGES, POIVRONS VERTS, BROCOLI, CEEURS DE PALMIER
ET D'ARTICHAUTS, FROMAGE DE CHEVRE ET MOZZARELLA

CREME BRULEE AU COUREUR DES BOIS
ET CHOCOLAT BLANC

TIRAMISU

TARTE AU CITRON ,
DOME AU CHOCOLAT ET CARAMEL FLEUR DE SEL
TRIO DE GELATO - TIRAMISU, P!STACHES ET VANILLE o S
PIZZA AU NUTELLA St




