
P L A T S  P R I N C I P A U X  -  M A I N  C O U R S E S

E N T R É E S  -  A P P E T I Z E R S
S A L A D E  G R E C Q U E 14
Concombres, tomates, fromage feta, olives noires, huile
d'olive.

T A R T A R E  D E  S A U M O N 20
Saumon mariné avec mayo à l’orange, mandarines,
échalotes vertes, tabasco et graines de sésame. Servi avec
salade verte.

22C E V I C H E  D E  C R E V E T T E S
Crevettes nordiques marinées avec jus de citron, tabasco
et huile d’olive. Avec pico de gallo, concombres et purée
d’avocats.  

24
Porc effi loché, doritos, sauce au fromage, pico de gallo,
purée d’avocat, crème sure, maïs, olives noires tranchées.

N A C H O S  M A I S O N

P O U T I N E  T R A D I T I O N N E L L E 19

23

T A R T A R E  D E  S A U M O N 34
Saumon mariné avec mayo à l’orange, mandarines,
échalote verte, tabasco et graines de sésame. Servi
avec frites et salade verte.

P O U T I N E  J O U E  D E  B O E U F  E F F I L O C H É E

P Â T É  C H I N O I S
Purée de pommes de terre, joue de bœuf effi lochée,
maïs gril lé,  carottes et betteraves râpées.

25 

S A L A D E  C É S A R
Poulet assaisonné, mélange de laitue, câpres,
fromage parmesan, croûtons italiens, tomates,
bacon, servie avec vinaigrette maison.

25

B U R G E R  D U  R E P A I R E
Boeuf, tomate, laitue, cheddar jaune, bacon,
mayonnaise. Servi avec frites et salade verte. 

24

T O M A T E S  B O C C O N C I N I 14
Roquette, tomates, fromage bocconcini.

40A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  E T  T E R R I N E S
Sélection de fromages et terrines du Québec, accompagnés
de fruits de saison, olives et croûtons. 

M O U L E S  E T  F R I T E S 30
Moules sautées au vin blanc et beurre à l 'ail  avec
parmesan, persil  et citron. 

G R E E K  S A L A D
Cucumbers, tomatoes, feta cheese, black olives, olive oil .

T O M A T O E S  B O C C O N C I N I
Arugula, tomatoes, bocconcini cheese.

S A L M O N  T A R T A R E
Marinated salmon with orange mayo, mandarines, green
shallots,  tabasco, sesame seeds. Served with green salad. 

S H R I M P  C E V I C H E
Nordic shrimp marinated in lemon juice, tabasco and olive
oil.  With pico de gallo, cucumbers and avocado puree. 

H O U S E  N A C H O S
Pulled pork, doritos, cheese sauce, pico de gallo, avocado
puree, sour cream, corn, sliced black olives.

C H E E S E S  A N D  T E R R I N E  P L A T T E R
Selection of cheeses and terrines from Quebec, with seasonal
fruits,  olives and croutons. 

T R A D I T I O N A L  P O U T I N E

P U L L E D  B E E F  C H E E K  P O U T I N E

R E P A I R E ' S  B U R G E R
Beef,  tomatoes, lettuce, cheddar,  bacon, mayonnaise. Served
with fries and green salad.

S H E P H E R D ' S  P I E
Mashed potatoes, pulled beef cheek, gril led corn, shredded
carrots and beets.

C E A S A R  S A L A D
Seasoned chicken, lettuce mix, capers,  parmesan cheese,
italian croutons, tomatoes, bacon. Served with homemade
vinaigrette. 

M U S S E L S  A N D  F R I E S
Mussels sauteed in white wine and garlic butter with
parmesan cheese, parsley and lemon. 

S A L M O N  T A R T A R E
Marinated salmon with orange mayo, mandarines, green
shallots,  tabasco, sesame seeds. Served with green salad. 



D E S S E R T S

G R I L L

28

Servi avec légumes sautés, sauce au shiitake et
rhum Kraken et patates grecques.

F I L E T  M I G N O N 60

Style californienne. Servie avec salade verte, patates
grecques, et sauce shiitake au rhum Kraken.

B R O C H E T T E  D E  P O U L E T

S A U M O N  G R I L L É
Servi avec salade de maïs et edamame et purée d'avocats. 

29

C Ô T E S  L E V É E S  D E  P O R C
Servies avec salade de chou, cornichon et
frites.

30

Crevettes, pétoncles, poivrons doux, ananas et
oignons rouges. Servie avec salade verte et patates
grecques.

B R O C H E T T E  D E  F R U I T S  D E  M E R 34

C H I C K E N  S K E W E R
California style.  Served with green salad, greek potatoes, and
shiitake and Kraken rhum sauce. 

G R I L L E D  S A L M O N
Served with corn and edamame salad, with avocado puree.

P O R K  R I B S
Served with coleslaw, pickle and fries.

S E A F O O D  S K E W E R
Shrimp, scallops, bell  peppers, pineapple, red onions. Served
with green salad and greek potatoes.

F I L E T  M I G N O N
Served with sauteed vegetables, shiitake and Kraken rhum
sauce and greek potatoes. 

G Â T E A U  A U  C H O C O L A T 12
C H O C O L A T E  C A K E

G Â T E A U  A U  F R O M A G E  A U X  F R A M B O I S E S 12
R A S P B E R R Y  C H E E S E C A K E

T A R T E  À  L A  L I M E 12
K E Y  L I M E  P I E

À  B O I R E  -  D R I N K S

S P R I T Z  D U  M O M E N T 13

A P E R O L  S P R I T Z 13

S A N G R I A  ( R O U G E  O U  B L A N C H E ) 13

M A R G A R I T A 13

B L O O D Y  C E A S A R  13

A M A R E T T O  S O U R 13

F R E N C H  7 5 15

M A R T I N I  ( G I N  O U  V O D K A ) 15

S P R I T Z E R 12

B L A N C H E 7

R O U S S E 7

I P A  D U  N O R D - E S T 8

B L O N D E 7

V E R R E     P I N T E

9.50

9.50

11.50

9.50

B R E U V A G E S  S A N S  A L C O O L 5
S O F T  D R I N K S

M O C K T A I L S 8

C A F É  /  T H É 5

M O N T E L L I E R 5

T A X E S  E T  S E R V I C E  N O N  I N C L U S .  M O N T A N T S  E N  D O L L A R S  C A N A D I E N S .
T A X E S  A N D  S E R V I C E  N O T  I N C L U D E D .  P R I C E S  I N  C A N A D I A N  D O L L A R S .  


