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ENTREES - APPETIZERS

SALADE GRECQUE 14
Concombres, tomates, fromage feta, olives noires, huile

d'olive.

GREEK SALAD

Cucumbers, tomatoes, feta cheese, black olives, olive oil.

TOMATES BOCCONCINI 14
Roquette, tomates, fromage bocconcini.

TOMATOES BOCCONCINI

Arugula, tomatoes, bocconcini cheese.

TARTARE DE SAUMON 20
Saumon mariné avec mayo a l'orange, mandarines,

échalotes vertes, tabasco et graines de sésame. Servi avec
salade verte.

SALMON TARTARE

Marinated salmon with orange mayo, mandarines, green
shallots, tabasco, sesame seeds. Served with green salad.

CEVICHE DE CREVETTES 22
Crevettes nordiques marinées avec jus de citron, tabasco

et huile d’olive. Avec pico de gallo, concombres et purée
d'avocats.

SHRIMP CEVICHE

Nordic shrimp marinated in lemon juice, tabasco and olive
oil. With pico de gallo, cucumbers and avocado puree.

NACHOS MAISON 24
Porc effiloché, doritos, sauce au fromage, pico de gallo,

purée d'avocat, creme sure, mais, olives noires tranchées.
HOUSE NACHOS

Pulled pork, doritos, cheese sauce, pico de gallo, avocado
puree, sour cream, corn, sliced black olives.

ASSIETTE DE FROMAGES ET TERRINES 40
Sélection de fromages et terrines du Québec, accompagnés

de fruits de saison, olives et croutons.

CHEESES AND TERRINE PLATTER

Selection of cheeses and terrines from Quebec, with seasonal
fruits, olives and croutons.

PLATS PRINCIPAUX - MAIN COURSES

POUTINE TRADITIONNELLE 19
TRADITIONAL POUTINE

POUTINE JOUE DE BOEUF EFFILOCHEE 23
PULLED BEEF CHEEK POUTINE

BURGER DU REPAIRE 24
Boeuf, tomate, laitue, cheddar jaune, bacon,
mayonnaise. Servi avec frites et salade verte.

REPAIRE'S BURGER

Beef, tomatoes, lettuce, cheddar, bacon, mayonnaise. Served
with fries and green salad.

PATE CHINOIS 25
Purée de pommes de terre, joue de boeuf effilochée,
mais grillé, carottes et betteraves rapées.

SHEPHERD'S PIE
Mashed potatoes, pulled beef cheek, grilled corn, shredded

carrots and beets.

SALADE CESAR 25
Poulet assaisonné, mélange de laitue, capres,

fromage parmesan, croutons italiens, tomates,

bacon, servie avec vinaigrette maison.

CEASAR SALAD

Seasoned chicken, lettuce mix, capers, parmesan cheese,
italian croutons, tomatoes, bacon. Served with homemade
vinaigrette.

MOULES ET FRITES 30
Moules sautées au vin blanc et beurre a l'ail avec
parmesan, persil et citron.

MUSSELS AND FRIES

Mussels sauteed in white wine and garlic butter with
parmesan cheese, parsley and lemon.

TARTARE DE SAUMON 34
Saumon mariné avec mayo a l'orange, mandarines,
échalote verte, tabasco et graines de sésame. Servi
avec frites et salade verte.

SALMON TARTARE

Marinated salmon with orange mayo, mandarines, green
shallots, tabasco, sesame seeds. Served with green salad.
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GRILL

BROCHETTE DE POULET 28
Style californienne. Servie avec salade verte, patates
grecques, et sauce shiitake au rhum Kraken.

CHICKEN SKEWER

California style. Served with green salad, greek potatoes, and
shiitake and Kraken rhum sauce.

SAUMON GRILLE 29
Servi avec salade de mais et edamame et purée d'avocats.
GRILLED SALMON

Served with corn and edamame salad, with avocado puree.

COTES LEVEES DE PORC 30
Servies avec salade de chou, cornichon et

frites.

PORK RIBS

Served with coleslaw, pickle and fries.

BROCHETTE DE FRUITS DE MER 34

Crevettes, pétoncles, poivrons doux, ananas et
oignons rouges. Servie avec salade verte et patates

grecques.
SEAFOOD SKEWER

Shrimp, scallops, bell peppers, pineapple, red onions. Served
with green salad and greek potatoes.

FILET MIGNON 60
Servi avec légumes sautés, sauce au shiitake et

rhum Kraken et patates grecques.

FILET MIGNON

Served with sauteed vegetables, shiitake and Kraken rhum
sauce and greek potatoes.

DESSERTS

GATEAU AU CHOCOLAT 12
CHOCOLATE CAKE

GATEAU AU FROMAGE AUX FRAMBOISES 12
RASPBERRY CHEESECAKE

TARTE A LA LIME 12
KEY LIME PIE

A BOIRE - DRINKS

FRENCH 75 15
MARTINI (GIN OU VODKA) 15
SPRITZ DU MOMENT 13
APEROL SPRITZ 13

SANGRIA (ROUGE OU BLANCHE) 13

MARGARITA 13
BLOODY CEASAR 13
AMARETTO SOUR 13
SPRITZER 12

VERRE PINTE
BLONDE V4 9.50
BLANCHE 7 9.50
ROUSSE 7 9.50
IPA DU NORD-EST 8 11.50
BREUVAGES SANS ALCOOL 5
SOFT DRINKS
MOCKTAILS 8
CAFE / THE 5
MONTELLIER 5

TAXES ET SERVICE NON INCLUS. MONTANTS EN DOLLARS CANADIENS.
TAXES AND SERVICE NOT INCLUDED. PRICES IN CANADIAN DOLLARS.



