
DÉJEUNERS

CRÉEZ VOTRE
DÉJEUNER

FULL ENGLISH BREAKFAST 24
2 oeufs au choix, bacon de bajoue de porc, pain doré London
Jack, saucisse suisse, cretons maison, jambon à l’érable à l’ancienne,
bines à l’anglaise et tomates et champignons rôtis. Servi avec
pommes de terre déjeuner au confit d’oignons. Choix de rôties.

OMELETTE DIANA 19
Jambon cuit sur os effiloché , asperges, champignons, poireaux,
bière, fromage en grains de la Fromagerie Perron et sauce hollandaise.
Servi avec pommes de terre au confit d’oignons. Choix de rôties.

OMELETTE BUCKINGHAM PALACE 21
Saucisse, bacon de bajoue de porc, jambon cuit sur os
effiloché, bière, poivrons, oignons, champignons, asperges,
fromage, sauce hollandaise et tomates. Servi avec pommes de
terre déjeuner au confit d’oignons. Choix de rôties.

LE BAGEL DE LA REINE 21
Saumon fumé, bagel rustique, fromage à la crème, câpres,
oignons rouges, huile d’olive extra vierge, roquette et poivre
craqué. Servi avec pommes de terre au confit d’oignons.

CROISSANT WILLIAM WALLACE 19
Croissant artisanal garni de saucisse tranchée, sauce hollandaise
bacon de bajoue de porc, poivrons, oignons, fromage mozzarella et
oeuf frit. Servi avec pommes de terre au confit d’oignons.

PANCAKES BEN NEVIS 19
Montagne de pancakes garnie d’Oréos, crème anglaise, fruits
de saison, bananes flambées au brandy, copeaux de chocolat
noir, caramel à la stout et céréales croquantes concassées.

SHORT[PAN]CAKE AUX FRAISES 20
Pancakes à l’anglaise, crème pâtissière, fraises confites et
fraiches, crème anglaise et crème fouettée.

SUCRÉ-SALÉ BREXIT 20
Pain perdu garni de fruits de saison et de crème anglaise,
accompagné d’une poutine déjeuner composée de pommes de
terre au confit d’oignons, fromage en grains de la Fromagerie
Perron, saucisse, bacon de bajoue de porc, poivrons, oignons et
jambon cuit sur os effiloché. Le tout nappé de sauce hollandaise.

BÉNÉDICTINE SUPER QUÉBEC 21
Oeufs pochés servis sur hashbrown maison, jambon à l’érable
à l’ancienne, fromage en grains de la Fromagerie Perron, sauce
hollandaise à l’érable et oignons frits. Servi avec pommes de
terre au confit d’oignons. Choix de rôties.

BÉNÉDICTINE DU PRINCE CHARLES 20
Oeufs pochés servis sur champignons portobellinis.
Avec duxelles de champignons, roquette, sauce hollandaise,
balsamique, fromage de chèvre et chips de prosciutto.
Servi avec pommes de terre au confit d’oignons. Choix de rôties.

MELON BOWL 19
Bol en melon, yogourt à la vanille, chia, confiture aux fruits
relevée de Chambord, pain doré London Jack et granola.
Garni de melon compressé, fruits de saison et fantaisies du jour.

CROQUE-BEAVER 17
Queue de castor cuite sur place, sauce hollandaise, jambon à
l’érable à l’ancienne, fromage, oeuf brouillé, poivrons et oignons.
Servi avec pommes de terre au confit d’oignons.

STEAK’N’EGGS 29
Bavette de boeuf marinée, oeufs brouillés, tomates et champignons
rôtis, demi-bagel garni en pain doré et bines à l’anglaise.
Servi avec pommes de terre au confit d’oignons.

SUNDAY ROAST 22
Haut de surlonge de boeuf cuit en croûte de moutarde, pommes
de terre au confit d’oignons, tomates et champignons rôtis et 
sauce au vin rouge et romarin.

PROTÉINES
Oeuf (1 unité). . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2

Bacon de bajoue de porc (30g). . . . . 3

Saucisse suisse (1 unité). . . . . . . . . . 5

Jambon cuit sur os effiloché (60g). . 3

Saumon fumé (30g). . . . . . . . . . . . . . 8

FRAIS & SUCRÉ
Fruits de saison. . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Yogourt vanille. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Granola. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2

Caramel à la stout. . . . . . . . . . . . . . . . 250

Sirop d’étable. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

PAIN & CIE
Rôties (2 tranches). . . . . . . . . . . . . . . 3

Bagel rustique. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Croissant artisanal. . . . . . . . . . . . . . . 5

Pain perdu doré. . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Queue de castor. . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Pancake. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

ACCOMPAGNEMENTS
Pommes de terre
au confit d’oignons. . . . . . . . . . . . . . . 3

Hash browns maison. . . . . . . . . . . . . . 3

Bines à l’anglaise. . . . . . . . . . . . . . . . 250

Sauce hollandaise. . . . . . . . . . . . . . . . 3

Crème anglaise. . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Tomates et champignons rôtis. . . . . . 3

Mozzarella. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Fromage de chèvre. . . . . . . . . . . . . . . 4

Fromage à poutine. . . . . . . . . . . . . . . 4

À BOIRE

MIMOSA À VOLONTÉ 25

BLOODY CÉSAR À VOLONTÉ 25
DE 9H À 13H, À L’ACHAT D’UN REPAS

Jus d’orange. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Jus de pamplemousse. . . . . . . . . . . . 4

Verre de lait. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Espresso. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 375

Allongé. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 375

Americano. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350

Cappuccino. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450

Latte. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 475
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MAZZARO Sangiovese, Italie               9          38
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

TRAPICHE Cabernet Sauvignon, Argentine             9          38
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SANGRE DE TORO Espagne              10          43
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

BERONIA RIOJA Espagne             10          45
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ALTOPIANO Abruzzes, Italie                11         49
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

BOLLA VALPOLICELLA Italie           11         50
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

THREE THIEVES Pinot Noir, États-Unis            12          52
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

WILLIAM Québec               12          52
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

MOMA Sangiovese, Italie              13          53
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Frico Scarpetta, Italie               55
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

CARPINETO Chianti, Italie              13          55
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

NIPPOZZANNO Chianti, Italie             14         58
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

JOEL GOTT Cabernet Sauvignon, États-Unis            15         62
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ERATH Ste-Michelle Pinot Noir, États-Unis        66
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

NAPA CELLARS Zinfandel, États-Unis         73
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

BOSAN Ripasso, Italie          75
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 



BREAKFAST

CREATE YOUR
OWN BREAKFAST

FULL ENGLISH BREAKFAST 22
2 eggs (any style), pork jowl bacon, London Jack French toast,
Swiss sausage, homemade cretons, old-fashioned maple ham,
British baked beans and roasted tomatoes and mushrooms.
Served with breakfast potatoes with onion confit. Choice of toasts.

DIANA’S OMELETTE 18
Bone-in pulled ham, asparagus, mushrooms, leeks, beer and
cheese curds from the Fromagerie Perron and Hollandaise sauce.
Served with breakfast potatoes with onion confit. Choice of toasts.

BUCKINGHAM PALACE OMELETTE 20
Sausage, pork jowl bacon, bone-in pulled ham, beer, peppers,
onions, mushrooms, asparagus, cheese, Hollandaise sauce and
tomatoes. Served with breakfast potatoes with onion confit.
Choice of toasts

THE QUEEN’S BAGEL 19
Rustic bagel topped with smoked salmon, cream cheese, capers,
red onions, extra virgin olive oil, arugula salad and cracked
pepper. Served with breakfast potatoes with onion confit.

WILLIAM WALLACE’S CROISSANT 18
Artisanal croissant garnished with sliced sausages, pork jowl
bacon, peppers, onions, mozzarella cheese and fried egg.
Served with breakfast potatoes with onion confit.

BEN NEVIS PANCAKES 16
A mountain of pancakes with Oreos, custard, seasonal fruits,
bananas flambe with Brandy, dark chocolate chips, stout caramel
and crunchy crushed cereals.

STRAWBERRIES SHORT[PAN]CAKE 17
British pancakes, pastry cream, fresh and candied strawberries,
custard and whipped cream.

SWEET & SALTY BREXIT 19
Bread pudding garnished with seasonal fruits and custard.
Served with breakfast poutine made of potatoes with onion
confit, cheese curds from the Fromagerie Perron, sausage, 
pork jowl bacon, peppers, onions, bone-in pulled ham
and Hollandaise sauce.

SUPER QUEBEC BENEDICT EGGS 19
Poached eggs served on homemade hash browns. With old fashioned
maple ham, cheese curds from the Fromagerie Perron, Hollandaise 
maple sauce and fried onions. Served with breakfast potatoes 
with onion confit. Choice of toasts.

PRINCE CHARLES’ BENEDICT EGGS 20
Poached eggs served on Portobellini mushrooms. With mushroom 
duxelles, arugula salad, Hollandaise sauce, balsamic vinegar, 
goat cheese and prosciutto chips. Served with breakfast potatoes 
with onion confit. Choice of toasts.

MELON BOWL 18
Melon bowl, vanilla yogurt, chia, fruit Chambord jam, London
Jack French toasts and granola. Garnished with compressed
watermelon, seasonal fruits and specialty of the day.

CROQUE-BEAVER 17
Homemade beaver tail, Hollandaise sauce, old-fashioned maple
ham, cheese, scrambled eggs, peppers and onions.
Served with breakfast potatoes with onion confit.

STEAK’N’EGGS 29
Marinated flank steak, scrambled eggs, roasted mushrooms and
tomatoes, half French toast bagel and British baked beans.
Served with breakfast potatoes with onion confit

SUNDAY ROAST 22
Top sirloin with a mustard crust, potatoes with onion confit, 
roasted tomatoes and mushrooms, and red wine and rosemary sauce.

PROTEINS
Egg (1 unit). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2

Pork jowl bacon (30g). . . . . . . . . . . . . 3

Swiss sausage (1 unité). . . . . . . . . . . 5

Bone-in pulled ham (60g). . . . . . . . . . 3

Smoked salmon (30g). . . . . . . . . . . . . 8

SWEET & FRESH
Seasonal fruits. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Vanilla yogurt. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Granola. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2

Stout caramel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250

Maple syrup. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

BREAD
Toats (2 slices). . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Rustic bagel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Artisanal croissant. . . . . . . . . . . . . . . 5

Bread pudding. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Beaver tail. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Pancake. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

ACCOMPAGNEMENTS
Breakfast potatoes
with onion confit. . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Homemade hash browns. . . . . . . . . . . 3

British baked beans. . . . . . . . . . . . . . . 250

Hollandaise sauce. . . . . . . . . . . . . . . . 3

Custard. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Roasted tomatoes and mushrooms. . 3

Mozzarella cheese. . . . . . . . . . . . . . . . 3

Goat cheese. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Cheese curds. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

TO DRINK

MIMOSA ALL YOU CAN DRINK 20

BLOODY CAESAR ALL YOU CAN DRINK 20
FROM 9AM TO 1PM, WHEN PURCHASING A MEAL

Orange juice. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Grapefruit juice. . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Glass of milk. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Espresso. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 375

Lungo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 375

Americano. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350

Cappuccino. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450

Latte. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 475
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BREAKFAST

CREATE YOUR
OWN BREAKFAST

FULL ENGLISH BREAKFAST 24
2 eggs (any style), pork jowl bacon, London Jack French toast,
Swiss sausage, homemade cretons, old-fashioned maple ham,
British baked beans and roasted tomatoes and mushrooms.
Served with breakfast potatoes with onion confit. Choice of toasts.

DIANA’S OMELETTE 19
Bone-in pulled ham, asparagus, mushrooms, leeks, beer and
cheese curds from the Fromagerie Perron and Hollandaise sauce.
Served with breakfast potatoes with onion confit. Choice of toasts.

BUCKINGHAM PALACE OMELETTE 21
Sausage, pork jowl bacon, bone-in pulled ham, beer, peppers,
onions, mushrooms, asparagus, cheese, Hollandaise sauce and
tomatoes. Served with breakfast potatoes with onion confit.
Choice of toasts

THE QUEEN’S BAGEL 21
Rustic bagel topped with smoked salmon, cream cheese, capers,
red onions, extra virgin olive oil, arugula salad and cracked
pepper. Served with breakfast potatoes with onion confit.

WILLIAM WALLACE’S CROISSANT 19
Artisanal croissant garnished with sliced sausages, hollandaise
sauce, pork jowl bacon, peppers, onions, mozzarella cheese and
fried egg. Served with breakfast potatoes with onion confit.

BEN NEVIS PANCAKES 19
A mountain of pancakes with Oreos, custard, seasonal fruits,
bananas flambe with Brandy, dark chocolate chips, stout caramel
and crunchy crushed cereals.

STRAWBERRIES SHORT[PAN]CAKE 20
British pancakes, pastry cream, fresh and candied strawberries,
custard and whipped cream.

SWEET & SALTY BREXIT 20
Bread pudding garnished with seasonal fruits and custard.
Served with breakfast poutine made of potatoes with onion
confit, cheese curds from the Fromagerie Perron, sausage, 
pork jowl bacon, peppers, onions, bone-in pulled ham
and Hollandaise sauce.

SUPER QUEBEC BENEDICT EGGS 21
Poached eggs served on homemade hash browns. With old fashioned
maple ham, cheese curds from the Fromagerie Perron, Hollandaise 
maple sauce and fried onions. Served with breakfast potatoes 
with onion confit. Choice of toasts.

PRINCE CHARLES’ BENEDICT EGGS 20
Poached eggs served on Portobellini mushrooms. With mushroom 
duxelles, arugula salad, Hollandaise sauce, balsamic vinegar, 
goat cheese and prosciutto chips. Served with breakfast potatoes 
with onion confit. Choice of toasts.

MELON BOWL 19
Melon bowl, vanilla yogurt, chia, fruit Chambord jam, London
Jack French toasts and granola. Garnished with compressed
watermelon, seasonal fruits and specialty of the day.

CROQUE-BEAVER 17
Homemade beaver tail, Hollandaise sauce, old-fashioned maple
ham, cheese, scrambled eggs, peppers and onions.
Served with breakfast potatoes with onion confit.

STEAK’N’EGGS 29
Marinated flank steak, scrambled eggs, roasted mushrooms and
tomatoes, half French toast bagel and British baked beans.
Served with breakfast potatoes with onion confit

SUNDAY ROAST 22
Top sirloin with a mustard crust, potatoes with onion confit, 
roasted tomatoes and mushrooms, and red wine and rosemary sauce.

PROTEINS
Egg (1 unit). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2

Pork jowl bacon (30g). . . . . . . . . . . . . 3

Swiss sausage (1 unité). . . . . . . . . . . 5

Bone-in pulled ham (60g). . . . . . . . . . 3

Smoked salmon (30g). . . . . . . . . . . . . 8

SWEET & FRESH
Seasonal fruits. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Vanilla yogurt. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Granola. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2

Stout caramel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250

Maple syrup. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

BREAD
Toats (2 slices). . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Rustic bagel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Artisanal croissant. . . . . . . . . . . . . . . 5

Bread pudding. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Beaver tail. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Pancake. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

ACCOMPAGNEMENTS
Breakfast potatoes
with onion confit. . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Homemade hash browns. . . . . . . . . . . 3

British baked beans. . . . . . . . . . . . . . . 250

Hollandaise sauce. . . . . . . . . . . . . . . . 3

Custard. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Roasted tomatoes and mushrooms. . 3

Mozzarella cheese. . . . . . . . . . . . . . . . 3

Goat cheese. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Cheese curds. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

TO DRINK

MIMOSA ALL YOU CAN DRINK 25

BLOODY CAESAR ALL YOU CAN DRINK 25
FROM 9AM TO 1PM, WHEN PURCHASING A MEAL

Orange juice. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Grapefruit juice. . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Glass of milk. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Espresso. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 375

Lungo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 375

Americano. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350

Cappuccino. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450

Latte. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 475
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MAZZARO Sangiovese, Italie               9          38
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

TRAPICHE Cabernet Sauvignon, Argentine             9          38
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SANGRE DE TORO Espagne              10          43
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

BERONIA RIOJA Espagne             10          45
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ALTOPIANO Abruzzes, Italie                11         49
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

BOLLA VALPOLICELLA Italie           11         50
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

THREE THIEVES Pinot Noir, États-Unis            12          52
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

WILLIAM Québec               12          52
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

MOMA Sangiovese, Italie              13          53
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Frico Scarpetta, Italie               55
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

CARPINETO Chianti, Italie              13          55
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

NIPPOZZANNO Chianti, Italie             14         58
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

JOEL GOTT Cabernet Sauvignon, États-Unis            15         62
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ERATH Ste-Michelle Pinot Noir, États-Unis        66
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

NAPA CELLARS Zinfandel, États-Unis         73
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

BOSAN Ripasso, Italie          75
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 


