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Nos tapas sont signés par
Stéphane et sa brigade

Terrine de foie gras au cidre de glace du Québec 25
Beignet maison, panais confit au sirop d'érable, camerises

Tataki de veau mariné au tamari et sirop d'érable 18
Kimchi épicé, sauce wafu, chou-fleur rétis

Gravlax de cerf, salade de topinambour aux capres 10
Creme de courgette et estragon, pickle de grains de moutarde torréfiés

Flanc de porc Nagano, réduction de jus d'orange 15
Tarte tatin d'endive et de fromage de cheévre, réduit de tomate

Beeuf AAA grillé, béarnaise tomatée, “cake” a la courgette 25
Coulis de tomate, salade de courgette et cheddar fumé

EXTRA AMOUR SUR VOS TAPAS

Tous les extras commandés a part viennent seuls !

Pétoncle poélé pm
Pieuvre grillée (70 g) 15
Pain (Pains viennois ou Foccacia) 3
Burrata (100 g) 14
Escalope de Foie Gras poélé (70gr) 15

Olives mixtes, agrumes 7

Burrata, duxelles a la truffe, crumble de parmesan 25
glace de champignons au miso et a l'ail noir, purée de kale, focaccia

Salade de betteraves, pacanes, émulsion a lapomme 12
Fromage Doré-Mi mariné aux herbes, espuma a la betterave rouge

Cromesquis de pommes de terre et cheddar, ranch (4) 10
Choux de Bruxelles, lardons, espuma de parmesan 10

Assiette de fromages fins du Québec, pains viennois 20

Cappelletti farcis au pois vert, pistache et ricotta 1=

Beurre nantais citronné, Louis D'Or, purée de carotte caramélisée, tomate

Tartare de thon Albacore, purée d'avocat et coriandre 18
Emulsion & la mangue et citron , tempura, huile de poivron roti

Pétoncles poélés, espuma a l'estragon (2) 29
Gnocchis aux tomates séchées et citron, creme de chou-fleur au curcuma
Prise du moment pm
Pieuvre d'Espagne, polentas frites au parmesan 25
Creme de mais, vinaigrette tiede au chorizo et poivron réti
Beignets de morue, créme fraiche maison (6) 12
GATERIES
Churros, dulce de leche 10
Crémeux de chocolat, noisette torréfiee, ganache 12
Chou farci a la creme praliné aux pistaches 12

DES ALLERGIES?
NOTRE CHEF A DES SOLUTIONS POUR VOUS!



